
 

 

  

 

 

 

 

 

 
 

FERMI - DA VINCI

ISTITUTO D’ ISTRUZIONE
SUPERIORE STATALE

ISTITUTO

ENRICO FERM

I

AGENZIA FORMATIVA



LA NOSTRA SCUOLA SI PROPONE DI:

-Formare allievi capaci di rispondere alle
richieste lavorative e  sociali;
-Accogliere allievi di ogni estrazione etnica, 
culturale e  religiosa;
-Integrare  tutti  i contesti e  tutte  le  situazioni
“Promuovere l’appartenenza ad una 
società fondata sulla pace e sulla 
condivisione dei valori.
Accogliere e integrare  ogni aspetto 
culturale , etnico e religioso.
Formare individui consapevoli delle 
proprie  attitudini e tesi alla  piena 
realizzazione di se stessi  ‘’

Possibilità su appuntamento di 
assistere alle lezioni di materie di 
indirizzo.Prenotarsi al seguente 
indirizzo:
orientamento.fermidavinci@gmail.com

DIPLOMA ESABAC Techno

I l   d ip loma  ESABAC  Techno  consente 
l’acquisizione simultanea del diploma di Esame 
di Stato e del Baccalauréat technologique. Si 
tratta di un percorso di formazione da svolgersi 
nell’arco del triennio, con 4 ore di lingua e 
letteratura francese e due ore di storia in lingua 
francese a settimana.
L’Italia e la Francia, desiderano attravenso 
questo progetto comune dare una risposta alla 

fornendo loro una formazione integrata e 
aperta alla contesto internazionale, insieme a 
competenze linguistiche e interculturali di alto 
livello.
Nel nostro indirizzo Turismo, che ha già visto 
con soddisfazione 12 diplomati EsaBac nel luglio 
2016, inizia ora questo nuovo percorso che 
ci vede tra i primi sperimentatori in Italia e in 
Europa.
I diplomati EsaBac Techno potranno accedere in 
Francia alla formazione universitaria e ai corsi 
post-diploma.

Maggiori informazioni sul sito del nostro Istituto 
alla voce EsaBac.

NUMEROSISSIME LE INIZIATIVE PER 
ACCRESCERE L’OFFERTA FORMATIVA: 

Incontri con l’Agenzia delle Entrate, visite 
aziendali, stage in azienda, scambi linguistico-
culturali, stage all’estero.

Sempre molto attiva la partecipazione ai progetti 
europei attraverso i quali gli alunni hanno 
l’opportunità di approfondire le conoscenze delle 
lingue studiate.
L’Istituto propone agli alunni la possibilità di 

linguistiche (inglese, tedesco, francese e 
spagnolo) e la patente europea del computer 
(ECDL); di partecipare a gare, come le Olimpiadi 
di matematica e le Olimpiadi dell’Informatica.
Il nostro istituto ha vinto il premio al concorso 

percorso, in quinta, la scuola resterà ancora al 
aiutarli a scegliere 

cosa fare dopo il diploma:
1) Entrare  nel mondo del lavoro;
2) Andare avanti negli studi.

INDIRIZZI OFFERTI DALLA SCUOLA

ISTITUTO ENRICO FERMI
-Amministrazione Finanza e Marketing (AFM)
-TURISMO
Al terzo anno  
-Relazioni internazionali per il Marketing (RIM)
-TURISMO
-AFM (Amministrazione Finanza e Marketing)
-SIA (Sistemi Informativi Aziendali)

Opzioni:
-Sul Turismo: una opzione linguistica; non è un 
corso ma una curvatura basata sull’autonomia
-Sul AFM: opzione Economico-Digitale
-Sul SIA: opzione Informatico-Tecnologica

ISTITUTO LEONARDO DA VINCI
-Servizi per la sanità e l’assistenza sociale
-Servizi per le arti ausiliarie delle professioni
 sanitarie: Odontotecnico

 

-IEFP operatore del benessere:  Estetista
-IEFP operatore del benessere:  Acconciatore
-Qualifica OSS
-IEFP operatore della ristorazione:
 preparazione pasti
-IEFP operatore della ristorazione:
 servizi di sala e bar

“Scienza a Firenze” e prende parte al progetto 
“Giovani sentinelle della legalità”, promosso 
dall’Associazione “A. Caponnetto”, per la diffusio-
ne della cultura della legalità. La nostra scuola si 
è classificata al primo posto al concorso regionale 
denominato  “Conosci la tua regione con la 
statistica”. I nostri studenti hanno vinto il 1° 
Premio Unioncamere “Storie di alternanza”.
L’Istituto Fermi-Da Vinci promuove per l’anno 
scolastico 2019/2020 due progetti Erasmus Plus 
per la mobilità degli studenti. Tali progetti preve-
dono un totale di n. 40 mobilità della durata di 30 
giorni ciascuna, destinate agli studenti delle classi 
quarte, che potranno svolgere il tirocinio formati-
vo in un Paese dell’Unione Europea, presso 
un’organizzazione o un’azienda nell’ambito 
professionale attinente al corso di studi.



DISCIPLINE I II III IV V

Lingua e lett.italiana 4 4 4 4 4

Storia 2 2 2 2 2

Lingua inglese 3 3 3 3 3

Seconda lingua 2 2 3 3 3

Matematica 4 4 3 3 3

Diritto ed economia 3 3 - - -

Scienze motorie 1 1 2 2 2

Religione 1 1 1 1 1

Fisica 2 - - - -

Chimica - 2 - - -

2 2 - - -

Informatica 3 3 2 2 -

Economia aziendale 3 3 6 7 8

Diritto - - 3 3 3

Economia politica - - 3 2 3

Tot. ore settimanali 32 32 32 32 32

DISCIPLINE I II III IV V

Lingua e lett.italiana 4 4 4 4 5

Storia 2 2 2 2 2

Lingua inglese 3 3 3 3 3

Seconda lingua 3 3 3 3 3

Matematica 4 4 3 3 3

Informatica* 2 2 2 2 -

Diritto ed economia 2 2 - - -

Diritto - - 3 3 3

Economia politica - - 3 2 3

Scienze integrate 2 2 - - -

Fisica 2 - - - -

Chimica - 2 - - -

3 3 - - -

Economia aziendale 2 2 6 7 8

Scienze motorie 2 2 2 2 2

Religione 1 1 1 1 1

Tot. ore settimanali 32 32 32 32 32

1°BIENNIO 2°BIENNIO QUINTA

DISCIPLINE III IV V

Lingua e lett.italiana 4 4 4

Storia 2 2 2

Lingua inglese 3 3 3

Seconda lingua 3 3 3

Terza lingua 3 3 3

Matematica 3 3 3

Diritto 2 2 2

Relazioni 
internazionali

2 2 3

Economia aziendale
e geopolitica

5 5 6

Tecnologia della 
comunicazione

2 2 -

Scienze motorie 2 2 2

Religione 1 1 1

Tot.ore settimanali 32 32 32

AMMINISTRAZIONE, FINANZA E MARKETING

AMMINISTRAZIONE, FINANZA E MARKETING
(OPZIONE ECONOMICO DIGITALE)

Con l’approfondimento delle materie 
dell’ambito economico-digitale, attraverso 
l’incremento delle ore settimanali di Diritto, 
Informatica ed Economia Aziendale.

RELAZIONI INTERNAZIONALI PER IL MARKETING

Il diplomato ha spirito di iniziativa e imprenditorialità nel 
campo dei macrofenomeni economici nazionali ed interna-
zionali, della normativa civilistica e 
processi aziendali, degli strumenti di marketing, dei pro-

 dell’economia sociale. Inte-
gra 
quelle delle lingue e dell’informatica.

SBOCCHI PROFESSIONALI
Proseguire con gli studi universitari, o un corso post-di-
ploma, accesso verso tutte le facoltà. Libera professio-
ne. Lavoro dipendente o autonomo.

SBOCCHI PROFESSIONALI
Proseguire con gli studi universitari, accesso verso 
tutte le facoltà, o frequenza di un corso post diploma. 
Libera professione. Lavoro dipendente o autonomo.

SBOCCHI LAVORATIVI
Aziende private, industriali e commerciali, aziende della 
pubblica amministrazione, imprese del settore immobi-

-
ziario avanzato a quello dell’assistenza amministrativa, 

 contabile.

SBOCCHI LAVORATIVI
Inserimento in diversi contesti aziendali, come im-
prese bancarie, industriali, turistiche, assicurative e 

frequenti contatti con l’estero, anche 
economico, organizzativo e contabile.

PROFESSIONI EMERGENTI
Tecnico commerciale che  cura  le strategie di sviluppo 
dei mercati in termini di comunicazione e  immagine 
del prodotto; analista dei costi, analista di bilancio, re-

  ;oroval led etnelusnoc e atsiratubirt ;itnoc ied erosiv
  eladneiza enoizacinumoc alled e gnitekram id otrepse

PROFESSIONI EMERGENTI
Tecnico degli scambi con l’estero; operatore del tele-
marketing in ambito nazionale e internazionale; as-
sistente di marketing e addetto al Costumer service; 
tecnico commerciale; analista contabile e dei costi; 
manager di aziende turistiche.

all’ambito della comunicazione aziendale, con 
l’utilizzo di tre lingue straniere e appropriati 
strumenti tecnologici, sia alla collaborazione 
nella gestione dei rapporti aziendali nazionali 
e internazionali, riguardanti vari contesti 
lavorativi.

2°BIENNIO QUINTA

AFM

*ore prevalentemente in laboratorio

*ore prevalentemente in laboratorio

1°BIENNIO 2°BIENNIO QUINTA

AFM



DISCIPLINE III IV V

Lingua e lett.italiana 3 4 4

Storia 2 2 2

Lingua inglese 3 3 3

Seconda lingua 3 - -

Informatica  5*  5*  5*

Matematica 3 3 3

Diritto 3 3 2

Economia politica 2 2 3

Economia aziendale  5*  7*  7*

Scienze motorie 2 2 2

Religione 1 1 1

Tot. ore settimanale 32 32 32

2°BIENNIO QUINTA

SISTEMI INFORMATIVI AZIENDALI

-
stione del sistema informatico aziendale e alla 
valutazione e alla scelta di software applicati-
vi. Il diplomato risulta adatto a ricercare solu-
zioni in merito all’archiviazione, organizzazio-
ne e comunicazione di dati e alla realizzazione 
di nuove  procedure informatiche.

SBOCCHI PROFESSIONALI
Proseguire con gli studi universitari, accesso verso 
tutte le facoltà, o frequentare un  corso post diplo-
ma. Libera professione. Lavoro dipendente o auto-
nomo.

SBOCCHI LAVORATIVI
Aziende private, aziende della pubblica amministra-
zione, assicurazioni, aziende di credito e del settore 

produttrici di software, centri di elaborazione dati  di 
aziende private e pubbliche, aziende di commercia-
lizzazione e assistenza di prodotti informatici.

PROFESSIONI EMERGENTI
Tecnico del sistema di qualità; tecnico di program-
mazione dei processi produttivi; tecnico del settore 
acquisti e approvvigionamenti; controller; analista 
dei costi; addetto all’organizzazione dei sistemi in-
formatici; gestore del sistema informativo aziendale; 
responsabile delle strategie di sviluppo nuovi pro-
dotti.

DISCIPLINE I II III IV V

Lingua e lett.italiana 4 4 4 3 4

Storia 2 2 2* 2* 2

Lingua inglese 4 4 4* 3 3

Matematica 4 3 2 3 3

Diritto ed economia 2 - - - -

Scienze integrate 2 2 - - -

Scienze motorie 2 2 2 2 2

Religione 1 1 1 1 1

Fisica 2 - - - -

Chimica - 2 - - -

2 3 - - -

Informatica 2 2 - - -

Economia aziendale - 2 - - -

Seconda lingua 5 5 3 4 3

Terza lingua - - 4 4 3

Discipline turistiche e 
aziendali

- - 4 4 4

- - 2 2 2

Diritto e legislazione turistica - - 3 2 3

Arte e territorio - - 1 2 2

Tot. ore settimanali 32 32 32 32 32

DISCIPLINE I II III IV V

Lingua e lett.italiana 4 4 4 4 4

Storia 2 2 2 2 2

Lingua inglese 3 3 3 3 3

Matematica 4 4 3 3 3

Diritto ed economia 2 2 - - -

Scienze integrate 2 2 - - -

Scienze motorie 2 2 2 2 2

Religione 1 1 1 1 1

Fisica 2 - - - -

Chimica - 2 - - -

3 3 - - -

Informatica 2 2 - - -

Economia aziendale 2 2 - - -

Seconda lingua 3 3 3 3 3

Terza lingua - - 3 3 3

Discipline turistiche 
e aziendali

- - 4 4 4

- - 2 2 2

Diritto e legislazione 
turistica

- - 3 3 3

Arte e territorio - - 2 2 2

Tot. ore settimanali 32 32 32 32 32

1°BIENNIO

1°BIENNIO

2°BIENNIO

2°BIENNIO

QUINTA

QUINTA TURISMO (OPZIONE LINGUISTICA)

TURISMO

La SPECIALIZZAZIONE LINGUISTICA potenzia, nel primo 
biennio, le conoscenze delle lingue.

-
to delle imprese del settore turistico e competenze 
generali nel campo dei fenomeni economici nazio-
nali e internazionali. Interviene nella valorizzazio-
ne integrata e sostenibile del patrimonio culturale, 
artistico, artigianale, enogastronomico, paesaggi-
stico e ambientale. E’ capace di utilizzare tre lingue 
straniere e adeguati strumenti informatici.

GLI SBOCCHI SONO GLI STESSI DEL TURISMO 
OPZIONE LINGUISTICA

SBOCCHI PROFESSIONALI
Accesso a tutte le facoltà universitarie e in particolare a quelle di: 
scienze del turismo, economia del turismo, economia aziendale, eco-
nomia e gestione dei servizi turistici, lingue e letterature straniere; 
libera professione; lavoro dipendente o autonomo; post-diploma.

SBOCCHI LAVORATIVI
Direttore/receptionist in strutture alberghiere, villaggi turistici e al-
tre strutture ricettive, promotore in agenzie di viaggi o del turismo, 

in ambito turistico, compagnie aeree, porti, aeroporti, consolati, parte-
cipazione a concorsi pubblici, imprese di trasporto, terziario avanzato.

PROFESSIONI EMERGENTI
Operatore nel settore slow food; imprese che offrono servizi alla 
persona, come  centri benessere o strutture termali; accompagna-
tore turistico e guida turistica; direttore tecnico dei servizi turistici.

*ore prevalentemente in laboratorio in compresenza del docente ITP

*1 ora compresenza con storia dell’arte

( opzione Informatico-Tecnologica )
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Biblioteca -
Laboratorio 30 PC con schermo al LED -

Laboratorio linguistico - 
Laboratorio pluridisciplinare - 

1 LIM in ogni aula - 

Palestra -
Cucina e sala Bar -

Laboratori di : 
trattamento estetico -

  - arutaicnocca e oiggassam

- 1 LIM in ogni aula
- Palestra

- Laboratori di informatica forniti di 
  computer con schermo LCD con 28/30 
  postazioni ciascuno con collegamento   
  LAN  e Internet
- Aula per video proiezione munita di LIM
- 2 Laboratori linguistici con 
  collegamento Internet
- 1 Auditorium “Carlo Maestrelli”
- 2 Laboratori Odontotecnici
- 1 Laboratorio CAD-CAM



SERVIZI PER LA SANITÀ E
L’ASSISTENZA SOCIALE

ARTI AUSILIARIE DELLE PROFESSIONI SANITARIE

INDIRIZZO ODONTOTECNICO

DISCIPLINE I II III IV V

Italiano

Inglese

Matematica

Storia e Geografia

Diritto

Scienze Motorie

Insegnamento Religione Cattolica

Scienze Integrate (Fisica)

Scienze Integrate (Biologia)

Scienze Integrate (Chimica)

Tecnologie Informazione e Comunicazione

Anatomia, Fisiologia e Igiene

Rappresentazione e Modellazione
odontotecnica

Scienze dei Materiali Dentali

Gnatologia

Diritto e Legislazione Socio-Sanitaria

Esercitazione di Laboratorio Odontotecnico

3 4 4 4 4

3 2 2 2 2

4 3 3 3 3

2 2 2 2 2

2 2 2 2 2

1 1 1 1 1

2(2) 2(2) - - -

2(2) 2(2) 4(4) 4(4) -

5 5 8(2) 8 8(3)

- - 4 4(4) 4(4)

- - - 2(2) 4(4)

- - - - 2

2(2) - - - -

- 2(2) - - -

2 2 - - -

2 2 - - -

2 2 2 - -

Tot. ore settimanali 32 32 32 32 32

1°BIENNIO 2°BIENNIO QUINTA

(n.) Le ore tra le parentesi sono riferite ad attività di laboratorio che prevedono
la compresenza degli insegnanti tecnico-pratici.

L’ODONTOTECNICO possiede le competenze necessarie per predisporre, 
in rispetto delle normative vigenti, apparecchi di  protesi dentaria su 
medelli sanitari abilitati. È in grado di applicare tecniche di ricostruzione e 
di lavorazione necessarie a costruire tutti i tipi di protesi; eseguire tutte le 
lavorazioni del gesso, applicare le conoscenze di anatomia dell’apparato 
boccale, di biomeccanica, di fisica e chimica per la realizzazione di un 
manufatto protesici; interagire con lo specialista odontoiatra. Al termine del 
percorso quinquennale, il diplomato odontotecnico può accedere al mondo 
del lavoro, ai percorsi di Istituzione e formazione superiore e a tutti i corsi di 
laurea universitari.

DISCIPLINE I II III IV V

Italiano

Inglese

Matematica

Storia e Geografia

Diritto

Scienze Motorie

Insegnamento Religione Cattolica

Scienze Integrate

Francese o Spagnolo

Tecnologie Informazione e Comunicazione

Metodologie Operative

Scienze Umane e Sociali

Igiene e Cultura Medico Sanitaria

Psicologia Generale e Applicata

Diritto, economia e tecnica amministrativa
del settore socio-sanitario

4 4 4 4 4

3 3 3 2 2

4 4 3 3 3

2 2 2 2 2

2 2 2 2 2

1 1 1 1 1

2 2 2 2 2

- - 4 5 5

- - 4 5 5

- - 3 4 4

2(2) 2(2) - - -

2(2) 2(2) - - -

2 2 - - -

4 4 4 2 2

4(2) 4(2) - - -

Tot. ore settimanali 32 32 32 32 32

1°BIENNIO 2°BIENNIO QUINTA

(n.) Le ore tra le parentesi sono riferite ad attività di laboratorio che prevedono
la compresenza degli insegnanti tecnico-pratici.

L’OPERATORE DEI SERVIZI SOCIO-SANITARI possiede le competenze 
necessarie per organizzare ed attuare interventi adeguati alle esigenze 
socio-sanitarie di persone e comunità per la promozione della salute e del 
benessere bio-psico-sociale. Il diploma dà accesso alla funzione di Animatore 
socio-educativo nelle strutture comunitarie per bambini (ludoteche), giovani, 
diversamente abili (centri diurni socio-educativi) e anziani (RSA, vedi Regola-
mento regione Toscana 08/08/2003 n. 47/R art.11). Il Regolamento attuativo 
della Legge Regionale 41/2005. prevede inoltre per i titolari del diploma di stato 
quinquennale il riconoscimento della Qualifica di Addetto all’assistenza di base (ex 
Osa). Il titolo consente di proseguire gli studi all’Università soprattutto nelle 
Facoltà infermieristiche, Scienze della formazione, Psicologia, Servizi sociali.



OPERATORE DELLA RISTORAZIONE: PREPARATORE PASTI

INDIRIZZO ALBERGHIERO (corso IEFP)

DISCIPLINE I II III

Religione

Scienze Motorie e Sportive

Italiano

Storia

Lingua Inglese

Scienze Giuridiche ed Economiche

Matematica

Scienze della Terra e Biologia

Chimica

MATERIE TECNICO-PROFESSIONALI

Alimenti

Scienze Ecnomiche Aziendali

Lab. Cucina

Lab. Accoglienza

Tirocini e Stage

1 1 1

2 2 2

3 3 3

1 1 1

2 2 -

2 2 2

1 --

10 10 13

3 3 -

- 240
ore/anno

240
ore/anno

2 2 -

2 2 2

4 3 6

- - 2

Tot. ore settimanali 32 32 32

L’OPERATORE DELLA RISTORAZIONE PREPARAZIONE DEGLI 
ALIMENTI E ALLESTIMENTO PIATTI lavora all’interno di strutture 
alberghiere, ristorative e in tutti i contesti legati all’accoglienza, al turismo, 
alla gestione del tempo libero (navi, agriturismo, villaggi, ecc...). È una figura 
professionale in grado di:
- eseguire la preparazione di piatti caldi e freddi, della cucina nazionale, 
internazionale e locale, dalla preparazione alla cottura fino alla presentazione 
del prodotto finale;
- curare l’organizzazione  di menù, la presentazione e l’allestimento di piatti 
per cerimonie e banchetti;
- effettuare le operazioni di preparazione per la conservazione e lo stoccag-
gio di materie prime e semilavorati alimentari, operando nel rispetto delle 
norme di settore vigenti;
- scegliere e preparare le materie prime e i semilavorati secondo gli standard  
di qualità definiti e nel rispetto delle norme igienico-sanitarie vigenti;
- curare in prima persona o in team le fasi di preparazione del cibo, gli 
acquisti, la gestione e conservazione delle scorte, organizzando il proprio 
lavoro con un’attenta gestione dei tempi;
- collaborare alla gestione e promozione dell’esercizio commerciale.

OPERATORE DELLA RISTORAZIONE: SERVIZI SALA E BAR

INDIRIZZO ALBERGHIERO (corso IEFP)

DISCIPLINE I II III

Religione

Scienze Motorie e Sportive

Italiano

Storia

Lingua Inglese

Scienze Giuridiche ed Economiche

Matematica

Scienze della Terra e Biologia

Chimica

MATERIE TECNICO-PROFESSIONALI

Alimenti

Scienze Ecnomiche Aziendali

Lab. Sala

Lab. Accoglienza

Tirocini e Stage

1 1 1

2 2 2

3 3 3

1 1 1

2 2 -

2 2 2

1 --

10 10 13

4 3 -

- 240
ore/anno

240
ore/anno

2 2 -

2 2 2

3 3 6

- - 2

Tot. ore settimanali 32 32 32

L’OPERATORE DELLA RISTORAZIONE SERVIZI DI SALA E BAR lavora 
come aiutante nelle diverse mansioni di sala o di bar.
Al termine del corso sarà in grado di:
- applicare le norme di igiene e sicurezza sul lavoro riguardanti la persona e 
l’ambiente di lavoro;
- predisporre la sala e i tavoli di servizio, curarne l’ordine e la pulizia;
- riconoscere le principali caratteristiche merceologiche degli alimenti e le 
modalità di conservazione;
- operare al bar, preparare e servire i vari tipi di bevande;
- utilizzare tutte le attrezzature e i materiali presenti in bar e ristoranti 
(lavastoviglie, macchine per il caffè, tovagliato, stoviglie, posate, ecc...);
- effettuare vari tipi di servizio (ad esempio pulire e servire pesce e frutta, 
realizzare servizi di buffet, ecc...);
- somministrare bevande, gelati, snack, prodotti di caffetteria e di pasticceria.



OPERATORE DEL BENESSERE
INDIRIZZO ESTETISTA (corso IEFP)

L’ operatore del benessere, interviene al livello ese-
cutivo, nel processo del trattamento dell’aspetto del-
la persona con autonomia e responsabilità limitate a 
ciò che prevedono le procedure e le metodiche della 

metodologie di base, di strumenti e di informazioni 
gli consentono di svolgere, a seconda dell’indirizzo, 
attività di trattamento e servizio, relative al  benes-

carattere medico, curativo e sanitario, ma che favo-
riscono il mantenimento, il miglioramento e la pro-
tezione dell’aspetto della persona, con competenze 
negli ambiti dell’accoglienza, dell’analisi dei bisogni e 
del trattamento estetico di base. Collabora al funzio-
namento e alla promozione dell’esercizio.

DISCIPLINE I II III

Lingua e lett. italiana 3 3 3

Inglese 2 2 2

Matematica 2 2 -

Diritto 2 - -

Economia aziendale 2 2 2

Igiene, anatomia e
fisiologia

2 3 4

Chimica e cosmetologia 2 2 2

Disegno 2 2 2

Tecnica Acconciatura 11 11 9

Psicologia 2 3 4

Informatica - - 2

Scienze motorie e 
sportive

1 1 1

Religione/Attività 
alternativa

1 1 1

Tot.ore settimanali 32 32 32

IV

3

2

-

2

3

3

2

-

11

2

2

1

1

32

OPERATORE DEL BENESSERE
INDIRIZZO ACCONCIATURA

(corso IEFP)

-
dirizzo ACCONCIATURA. Il 4° anno, facoltativo,
è finalizzato al rilascio della qualifica di OPERA-
TORE DEL BENESSERE-TECNICO DELL’ACCON-
CIATURA.

L’ Operatore del benessere interviene a livello ese-
cutivo del processo di trattamento dell’aspetto della 
persona con autonomia e responsabilità, limitate a 

sua operatività.
Cura e monitora la manutenzione di strumenti e at-

assicurare il rispetto delle norme igieniche. Esegue 
detersioni, trattamenti, tagli e acconciature di base.
L’ attività si caratterizza per:

-Accoglienza e assistenza del cliente
-Funzionamento e promozione dell’esercizio

DISCIPLINE I II III

Italiano e storia 3 3 3

Inglese 2 2 2

Matematica 2 2 -

Diritto 2 - -

Economia aziendale 2 2 2

Igiene, Anatomia e 
Fisiologia

2 3 3

Chimica e Cosme-
tologia

2 2 2

Massaggio 6 6 4

Tecniche estetiche 7 7 9

Psicologia 2 3 3

Informatica - - 2

Scienze motorie e 
sportive

1 1 1

Religione/Attività 
alternativa

1 1 1

Tot.ore settimanali 32 32 32

IV

3

2

-

2

3

3

2

6

7

2

-

1

1

32

Corso triennale finalizzato al rilascio della 
qualifica in OPERATORE DEL BENESSERE, 
addetto ESTETISTA. Il 4° anno, facoltativo, è 
finalizzato al rilascio della qualifica di OPERA-
TORE DEL BENESSERE-TECNICO DEI TRATTA-
MENTI ESTETICI.
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